
Prix net en Euros TVA et service compris

Les entrées 

Les plats 

À  la carte 

huitres de bouzigues gratinées
tombée de poireaux à la crème
d’ail gratinée au fromage local 

18€50

La selection de la mer
6 huitres sélection de l' Eden, 

3 crevettes bio de Madagascar 
 prix au cours 

Merlu entier de ligne
grillé, en aioli

27€50

Risotto de homard 

Bar et Daurade
Mediterrannée 

en filets snackés,
 sauce lemon curd 

29€50

rouille et croutons
23€00

Soupe de poissons au safran

Steak de thon sashimi 

Tartare de poissons frais
mariné au citron vert,

brunoise de kiwi, roquette aux
fleurs séchées à l’huile de

menthe 
21€50

Les spécialités de la

cheffe

La
Bouillabaisse 

Traditionnelle  à la façon de l'Eden
Filets de poissons, coquillages  et crustacés
cuits dans notre soupe de poissons au safran

accompagnée de rouille et de croûtons
 

Pour 1 personne  49€50

 Royale  à la façon de l'Eden
Comme la traditionnelle avec un homard

bleu du vivier
 

Pour 2 personnes  175€50

La Parillada

Traditionnelle
Assortiment de poissons, crustacés et

coquillages grillés, accompagnée d’un aïoli

Pour 2 personnes  83€00
Pour 1 personne 41€50

Pour 2 personnes  165€00 

Menu du marché 29€50

6 huitres selection de l'Eden 
ou

Cassolette de moules 
 

Tagliatelles de riz aux crevettes
ou

Assiette végétarienne
 

Dessert du marché 

Servi uniquement du mercredi

au vendredi midi

Le homard breton  
du vivier décortiqué servi froid ou cuisiné à

l'armoricaine ou grillé a la plancha
Accompagnement au fil de la saison

prix au cours 

Demandez notre viande du moment 

Pour les enfants une reduction de plat hors spécialités 

Le Menu carte de l 'Eden à 49€50 
Au choix entrée,  plat,  dessert à la carte

 Royale
Comme la traditionnelle avec un homard

bleu du vivier
 

sauce au poivre 
29€50

version végétarienne disponible
supplément de 10€ en menu

35€50



 

Prix net en Euros TVA et service compris

Le Menu degustation 130€ par personne

Quand la cheffe rencontre l 'écailler. . .

Mise en bouche
Laissez vous surprendre 

 

Plateau de fruits de mer 
 9 huîtres selection Eden n°3, 3 huîtres

d'exception Gillardeau n°4, 
 3 huîtres de Méditerranée n°2, 

5 crevettes roses bio de Madagascar, 5
palourdes, 5 praires banches,

  5 bulots, 1/2 tourteau 
 

Le homard bleu
du vivier décortiqué et cuisiné à l'armoricaine

Accompagnement au fil de la saison

Fromage
Déclinaison de fromages affinés ou faisselle

fermière

Dessert
Assortiment de desserts


